
Orga zum Waffelbacken: 

- Jeden Dienstag im Advent 

- Eltern müssen schon um 8.15 Uhr mit dem Backen beginnen 

- Pro organisierender Klasse werden 5 Teige benötigt  (pro Jahrgang also 10 

Schüsseln) 

- Rezept wie unten verwenden! 

- 3 Eltern pro Klasse notwendig 

- 6 Waffeleisen 

 

 

 

Die Schüsseln mit den Teigspenden mögen mit Familiennamen versehen werden, 

damit sie nach dem Backen besser zugeordnet und zurückgegeben werden können 

– DANKE! 

Bitte pro Stromkreis NUR 3 Waffeleisen anschließen – sonst fliegt die Sicherung 

raus!!!   

Ablaufempfehlung/Erfahrungswerte:  

Die Teige müssen, wenn sie am Vorabend zubereitet und dann über Nacht gekühlt 

werden, morgens nochmals kurz mit Wasser verflüssig werden. Sonst sind sie zu 

zähflüssig für die Waffeleisen! 



Die Teigmenge reicht je nach Konsistenz der Teige für ca. 200 Waffeln. Jedes Kind 

sollte EINE Waffel bestellen und bekommen. Der Rest kann in die OGS oder zum 

weiteren Ver- und Durchteilen in die Klassen gegeben werden. 

 

(Wenn die Kinder selber ihre Waffel abholen: 

Die Klassen, aus der die Eltern backen, holen zuletzt ihre Waffeln (die Eltern können 

pro Kind jeweils 1 zurückhalten). Dann ist die Pausenhalle etwas „kinderleerer“. Die 

Backeltern-Kinder können zusätzlich den „Bruch“ bekommen.) 

 

Zusätzlich sollte durch die Pflegschaften organisiert werden 

- Jeweils 180 Servierten (Wenn die Waffeln einzeln abgeholt werden) 

- Öl + Pinsel 

- Schöpfkellen (bitte mit Namen versehen) 

 

Puderzucker sollte an den Back-Dienstagen in den Klassen vorhanden sein und erst 

dort bei Bedarf auf die Waffeln gepudert werden. Somit kann das eigentliche Backen 

beschleunigt werden, und an den Backtischen klebt nicht alles so! 

Schulintern wird organisiert bzw. ist vorhanden: 

- 6 Gabeln 

- 6 große Teller 

- Schälchen für das Kleingeld 

- Küchentuch 

- Alufolie  

+ Kaffee kochen für die Eltern (Kondensmilchpäckchen bevorraten!) 


